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Bu tckriiil sartname Et ve Stit Kurumu Genel Mudiirtiginin ihtiyact igin satin
alinacak Mbﬁbuh Taze Ségutulmus' {. Siuf Dana Karkas'a ait teknik dzelliklerd, numune
alma, denefjl{\'l, myayene ve kabu! retotlarim konu abr. Diger tim hususlar ilgili Alm-
Satun Teklifnamesindeki sarttara uygun olacaktir. Ayrica 3996 Sayih Veteriner
Hizmct!cri.\ Bitki Sagliy, Gida ve Yem Kanunu, Hayvansal gidalarin Resmi

Kontrollcﬁqe {liskin Ozel Kurallan belirleyen Yoncunelikler ve - Tiirk Gida Kodeksi gibi
ulusal mevzuatiara uygun 'v.olucakur.

Fiziksel OzeHikler. ‘

Karkaslat, )!'ukse'k besi randunach, azami 15-30 ayhk, kuitir arki ve melezteri, erkek
i . . . [P
sigirtardan tiretitmis olacaktr.

Karkas, hayvanin kesimi yapilip kani akitildikian, bas ve ayaklan aynidiktan, derisi
yi’nziildﬁk{tén‘- babrekleri ve bibrek yaglan, iireme organlan ve peivis boslugu yadlan,
sallom ve \ﬁgxk yaglar, idrar kesesi ve bunlarin baglan, soluk borusu (iraches), yemek
borusu (ée‘_s'phagus), diyaframi ve diget ic organlan gikartildiktan ve kuyruk, sakrum
omury ile Eiriuci kuyruk omuru arasindan kesildikten sonra elde edilen btithn haldeki
gbvdesidir) - l

Ceyrek l‘drkz\s, omurga (columna vertebralis) boyunca karkas iki egit parcaya
biﬁliindﬂkgqnlsonm on geyrekte 11, arka geyrekte ise 2 kaburga kalacak sekilde ikive
bolinmesi e elde edilen pargatardan ofacaktyr. ‘
Ka-rkaslar‘délx omutilik (spinal cord) alinmig/temizienmis olacakur’

Kesim esnasinda hijyen kuratlarina azami dikkat gosterilecektir, karkasin lizerinde kil,
deri, iskeirbe icerigi, kan ‘ve benzeri bulgular bulunmayacakur.

Beher karkhs asgari 275 kg olacaktr. Ceyreklenmis karkas abmi gergeklestiritecek ise;
on ceyrek'alséari 75 kg, arka geyrek-asgari 62 kg olacaktr. '
Karkaslar&_,al;l'k kirmizy renkte ve kendine has kokuda olacakar.

Kabuk yag! |ortisii karkast tamamen kaplayacak sckilde olmayacaktir. Karkas yag
Srtitsii en| 'la'zla, but ve omuz Kas tabakasim kismen de olsa gorilniir olacak sckilde
ijn’cecektir'.\ G%gﬁs bosiugunda hafif yag birikimi olabilir fakat kaburgalar arasindaki
kaslar goriir olacaktir, |

Karkaslar,! késimi yapan' Kombina/Mezbahanin yetkili Veteriner Hekimi tarafindan
damgalanmislolacaktr.

Kesim so"p ast 24 saat |icinde, dn soButmada karkasin merkez isisi 0/+4°C'ye
disiritmis lolacakur,
chkiyanahL

i{:’mc-:‘e gida muhafazasina uygunlupu belgelenmis ambalaj malzelﬁesi-
(Stokinet) il

ambalajlanm)s olacakuir. ‘
i ! { ‘
Denctim | -
Kesimi yapdacak sifirlann, Bt ve Siit Kurumu Cenel Midirligt  tarafindan
gt‘)rcvlcndir‘ile{t Veteriner - Hekimlef farafindan gerek gdriildtigii durumlarda kesim
dncesi. ve sp}\rasx muayene ve denetimi yapuacakin. X
Kesimler; ]‘%Jnm ve Orman Bakanh@inca goérevli clemantarca denetienmis, denctleime
sonucy tek‘pik‘, saglik ve fijyen sartlan bakimindan uygun bulurimus ve sigir kesmek

11§1kamimjca ruhsat landirthmis Kombina veya n}ezba,h\a“lard
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iizere resmi 1 a yapilacaktr. |
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2.3 Karkaslar] kesimi yapan Kombina / Mezbahanin Resmi Veteriner Hekimi tarafindan
mUhi‘trlemlnﬁ olacaltir. |
2.4 Bt Uretiminin her asamasi ve ylikleme Kurumun gbreviendirecegi ara denetim
ciemanldr} |tarafindan kontrol edilecektir. Postmortem muayenesi sonucu hastalikh
(sarth

EJI

AL

de

:.l;. :i BN

Ly 1.2

eﬁcrlcndirilebi!fgcek olantar ddhil) olan ve sarthameye uygun olmayan etler
alinmayadaktir, ‘

Denetimin saglikh yhrutulmem igin yiiklenici aym .anda en fazla iki Kesimbanede kesim
vapabnieceﬁur ‘

Sevk edaleoek etlerin yuklcndﬁh araglarin veya konteymirlanin kapilart mihiiclenecektir,
Miihrii olinayan veya bozuk olan araglardaki etier teslim alinmadan iade edilecektir.

Sevkivat
G muay enesi )dpllml‘i olan taze sogutulmus sigw karkaslar, dezenfeksiyonu yapibmis,

0.—d’Clee firlin tasimaya uygun frigorifik araglarla kancalara asihi vaziyeule, kapilan
;'Kh honmgmda miniirlenerek yapilacaktie.

5 :,-:ak' k o}\,;mu arka geyfekie trangtan, 6n ¢eyrekie ise koldan yapilacaktir.
oo karkasiar kesimi yapildiktan sonra en geg 48 saat igerisinde

Te Kabul
nomuavenes, Kesimin yapildigi Kombina/Mezbahada yapilacak, kesin Kabule

dyene ise teslhmdtm vaptlacag Kombinada yetkili Komisyon muaﬁndan
stirilecektir,

Qld%en en faz!ia 6,3 olacaktir.

ullanilacak <;u “Insani Tiketim Amagh {¢me Sulare Hakkinda Yénetmelik’e
uygun olaéaktu Uaenmde kullantlan suya ait resmi kurum ve kuruluslarda ya da
akredite kmuluxla: mca dkrechte edilmis dzel laboratuvarlarda yiriitiicttiikteki mevzuata
uygun perwottd vaptnr\imm kimyasal ve mikrobiyolojik analiz raporlar,
kabul asamasmda Muayene Kabul Komisyonuna teslim edilecektir,

i !

U reumde

muayene ve

Tartim

Odemeye thas agtrla!\ 1darcmn uygun gdrecefi yerde ve usulde yapilan: tartim ‘sonucu
belirlengcektir, !

Tartim yapﬂnkcn OItalama afirhk alinmayacak; her bir karkas {yanim ya da geyrek) ayri
ayri tartlhcaktir, - ‘-

idarece lllmyag duyutmasr halinde, yuklenici kesimin yapilacady Kombina/Mezbahanin

kestn vc firctiminin blitin asamalars internet fizerinden yayinianabilecek gerekli
altyapii o usturacakiir) .
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Karkaslar, kesimi yapan Kombina / Mezbahanin Resmi Veteriner Hekimi tarafindan
mithiirlenmis olacaktir,

Et dretiminin her asamasi ve yikleme Kurumun gorevlendirecepi ara denetim
elemanlar tarafindan kontrol edilecektir. Postmortem muayenesi sonucu hastalikli
(sartli degerlendirilebilecek olanlar dahil) olan ve sartnameye uygun olmayan etler
alinmayacaktir. '

Denetimin saghkh yliritiilmesi igin yiklenici aynt anda en fazla iki Kesimhanedé kesim
yapabilecektir.

Sevk edilecek etlerin yiiklendigi araglarin veya konteynirlarin kapilar mithiirlenecektir.
Mithrii olmayan veya bozuk olan araglardaki etler teslim alinmadan iade edilecektir.

Sevkiyat

On muayenesi yaptimis olan taze sogutulmus sifir karkaslan, dezenfeksiyonu yapilmis,
0/+4°C’de tiriin tasimaya uygun frigorifik araglarla kancalara asili vaziyette, kapilar
¢tkig noktasinda mithiirlenerek yapilacaktir, _

Karkaslarda sicaklik Sl¢limil arka geyrekte trangtan, 8n ¢eyrekte ise koldan yapilacaktir.

Taze sogutulmusg sigir karkaslar kesimi yapildiktan sonra en ge¢ 48 saat igerisinde
teslim edilecektir,

Muayene ve Kabul

Etlerin &n muayenesi, kesimin yapildigi Kombina/Mezbahada yapilacak, kesin kabule

esas muayene ise teslimatin yapilacafi Kombinada yetkili Komisyon tarafindan
gergeklestirifecektir.

Etlerin pH degeri en fazla 6,3 olacaktir,

Uretimde kullamlacak su "insani Tiketim Amach Igme Sular Hakkinda Yonetmelik'e
uygun olacaktir. Uretimde kullanilan suya ait resmi kurum ve kuruluslarda ya da
akredite kuruluslarinca akredite edilmis 6zel laboratuvarlarda yitriitiiciiliikteki mevzuata
uygun petiyotta yaptirilmig kimyasal ve mikrobiyolojik analiz raporlari, muayene ve
kabul asamasinda Muayene Kabul Komisyonuna teslim edilecekiir.

Tartim

Odemeye esas agiriik idarenin uygun gorecegi yerde ve usulde yapilan tartim sonucu
belirlenecektir.

Tartim yapilirkén ortalama agirlik alinmayacak; her bir karkas (yarim ya da geyrek) ayn
ayri tartilacaktir, .

idarece thtiyag duyulmasi halinde, yiiklenici kesimin yapilacagi Kombina/Mezbahanin
kesim ve fretiminin biitin asamalari internet tizerinden yayinlanabilecek gerekli
altyapiy1 olugturacaktir.
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Bu teknik sartname Et ve Siit Kurumu Genel Miidiirliigliniin ihtiyact igin satin
alinacak Mezbuh Taze Sogutulmus I. Sinif Dana Karkas’a ait teknik 6zellikleri, numune
alma, denetim, muayene ve kabul metotlarini konu atir. Diger tim hususlar ilgili Alim-
Satim Teklifnamesindeki sartlara uygun olacaktir. Ayrica 5996 Sayili Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saghf, Gida ve Yem Kanunu, Hayvansal gidalarn Resmi

Kontrollerine Iligkin Ozel Kurallar belirleyen Yonetmelikler ve Tiirk Gida Kodeksi gibi
ulusal mevzuatlara uygun olacaktr.

1. Fiziksel Ozellikler

1.1 Karkaslar, yiiksek besi randumanh, azami 15-30 ayhk, kiiltiir irki ve melezleri, erkek
sifirlardan Uretilmis olacaktir.

1.2 Karkas, hayvanin kesimi yapiltp kani alitildiktan, bas ve ayaklart ayrildiktan, derisi
yiiziilditkten, bbbrekleri ve bdbrek yaglari, lireme organlan ve pelvis boslugu yaglari,
salkim ve fittk yaglan, idrar kesesi ve bunlarin baglari, soluk borusu (trachea), yemek
borusu (oesaphagus), diyaframi ve diger i¢ organlan ¢ikartildiktan ve kuyruk, sakrum
omuru ile birinci kuyruk omuru arasindan kesildikten sonra elde edilen biitiin haldeki
gbvdesidir, _ :

1.3 Ceyrek karkas, omurga (columna vertebralis) boyunca karkas iki esit pargaya

boliindiikten sonra 6n ceyrekte 11, arka ¢eyrekte ise 2 kaburga kalacak sekilde ikiye
bolinmesi ile elde edilen parcalardan olacakur.

1.4 Karkaslarda omurilik (spinal cord) alinmig/temizlenmis olacaktir.

1.5 Kesim esnastnda hijyen kurallarina azami dikkat gosterilecektir, karkasin tizerinde ki,
dert, igkembe igerigi, kan ve benzeri bulgular bulunmayacaktir.

1.6 Beher karkas asgari 275 kg olacaktir. Ceyreklenmis karkas alimi gergeklestirilecek ise;
on ¢eyrek asgari 75 kg, arka geyrek asgari 62 kg olacaktir.

1.7 Karkaslar agik kirmizi renkte ve kendine has kokuda olacakfir.

1.8 Kabuk yag: rtiisii karkasi tamamen kaplayacak sekilde olmayacaktir. Karkas yag

Srtiistt en fazla, but ve omuz kas tabakasim kismen de olsa goriinlic olacak gekilde

drtecektir. Goglis boglupunda hafif yag birikimi olabilir fakat kaburgalar arasindaki

kaslar goelinilr olacaktir.

1.9 Karkaslar, kesimi yapan Kombina/Mezbahanin yetkili Veteriner Hekimi tarafindan
damgalanmig olacakur.

1.10 Kesim sonrasi 24 saat i¢inde, on sofutmada karkasin merkez 1sis1 0/+4°C’ye
diigliriilmiis olacaktir.

1.11 Sevkiyattan Once gida muhafazasina uygunlugu belgelenmis ambalaj malzemesi
(Stokinet) ile ambalajlanmis olacaktir.

2. Denpetim

2.1 Kesimi yaptlacak siguelarin, Et ve Siit Kurumu Genel Midirligt tarafindan
goreviendirilen Veteriner Hekimler tarafindan gerek goriildigli durumlarda kesim
éncesi ve sonrast muayene ve denetimi yapilacaktur.

2.2 Kesimler; Tanm ve Orman Bakanliinca gérevli elemanlarca denetlenmis, denetlerme
sonucu teknik, saglik ve hijyen sartlart bakimindan uygun bulunmus ve sifir kesmek
itzere resmi makamlarca ruhisatlandinimig Kombina veya mezbahalarda yapilacaktir,
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